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Сводные данные
Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4

Итого
Сем. 1 Сем. 2 Всего Сем. 3 Сем. 4 Всего Сем. 5 Сем. б Всего Сем. 7 Сем. 8 Всего

- Теоретическое обучение, практики и 19 19 38 19 21 40 19 20 39 19 17 3б 153научные исследования
.!L....,

"
Э Экзаменационные сессии 2 2 1 1 3

Г Подготовка к сдаче и сдача 2 2 2государственного экзамена
Лредставление научного доклада по

Д научно-квалификационной работе 4 4 4
(диссертации)
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* Нерабочие праздничные дни (не 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 2 8
включая воскресенья) (бдн) (б дн) (12дн) (б дн) (бдн) (12дн) (б дн) (б ДН) (12 дн) (бдн) (б дн) (12 дн) (48дн)

Продолжительность обучения более39 нед. более39 нед. более39 нед. более 39 нед.
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- - Формыпром. ал. з.е. - Итогоакад.часов
Курс 1

Семестр 1 Семестр2

Счктатьв Индекс Наименование Экза зачет зачет ДКР Рефе др Экcneр Факт Часов Экcnер По Кокт. СР Кокт Лек Лаб Пр СР Кокт Лек Лаб Пр СР Коктз.е, з.е.плане мен оц. рат гное в з.е. гное ману раб. роль роль ponь

&nок ~.&nок ~ «Дисциnnины (модули)>> 30 30 1080 1080 182 790 108 5 15 30 135 8 1б 49 151 72

Баэовая часть 9 9 324 324 БО 192 72 4 15 15 114 5 30 78 72

+ 51.Б.01 Историяи фипософеянауки 2 2 4 4 Зб 144 144 ЗО 78 Зб 2 15 57 2 15 21 Зб

+ 51.Б.02 Иностранный язык 2 1 2 5 5 Зб 180 180 ЗО 114 Зб 2 15 57 З 15 57 Зб

Вариативная часть 21 21 75б 756 122 598 3б 1 15 21 3 1б 19 73

+ 51.В.01 Педагогикавысшейшколы З 2 2 Зб 72 72 ЗО 42

+ Б1.В.02 Информационноеобеспечениенаучно- 2 2 2 Зб 72 72 20 52 2 1б 4 52ИСО1едователЬСКОЙдеятельности

+ Б1.В.ОЗ ПрофессиональныйиностранныйЯЗЫК 2 2 2 Зб 72 72 ЗО 42 1 15 21 1 15 21

+ Б1.В.04 Пищевыесистемы б 5 7 7 Зб 252 252 12 204 Зб

+ Б1.В.05 Разработкановых продуктов питания З 2 2 Зб 72 72 10 б2

+ Б1.В.Об Техническаяиикробислогмя 7 2 2 Зб 72 72 5 б7

+ Б1.В.07 Современныеметодыисследований в б 2 2 Зб 72 72 10 б2технологии пищевогосырья

+ Б1.В.ДВ.О1 ДИСЦИПЛИНЫ по выбору Бl.В.ДВ.l 5 2 2 72 72 5 67

+ Б1.В.ДВ.01.D1 Разработка технической и нормативной 5 2 2 Зб 72 72 5 б7документации

проактнаядеятельностьна предприятии
Б1.В.ДВ.01.02 пищевой и перерабатыsaющей 5 2 2 Зб 72 72 5 б7

промышленности

Бnoк 2.&IIок 2 ••Практмки" 4 4 144 144 4 140

Ва.риативная часть 4 4 144 144 4 140
Практика по получению профессиональных

+ Б2.В.01(П) умений и опыта Профессиональной 4 2 2 Зб 72 72 2 70
деятельности(Педагогическаяпрактика)

Практика по получению Профессиональных

+ Б2.В.02(П) умений и опыта профессиокальной 4 2 2 Зб 72 72 2 70деятельности (Научно-исследовательская
практика) -

&nОК З.БnОК 3 «Научные исспедования» 197 197 7092 7092 223 6869 22 26 766 25 28 872
Вариативная часть 197 197 7092 7092 223 6869 22 2б 766 25 28 872

Научно-исследовательскаядеятельность

+ БЗ.В.Оl(Н) Подготовканаучно-квалификационной рабаты 2З45б7 197 197 Зб 7092 7092 22З 6869 22 2б 766 25 28 872(диссер"щии) на соисканиеученой степени 8
кандидата наук

&nок 4.Бnок 4 «Государственная итоroвая апестация» 9 9 324 324 40 248 3б
Баэовая часть 9 9 324 324 40 248 3б

+ Б4.Б.Оl{Г) Подготовка к сдачеи сдачагосударственного 8 З З Зб 108 108 10 б2 Збэкзамена

Предстаsлемие~аучнorодoкnaдa об основных
+ Б4.Б.02(Д) результатахподготовленнойнаучно- 8 б б Зб 21б 21б ЗО 18б

квалификационнойработы(диссертации

ФТД.Факультативы 4 4 144 144 30 114
Вариативная часть 4 4 144 144 30 114

+ ФТД.В.О1 Методологиянаучного исследования З 2 2 Зб 72 72 15 57

+ ФТД.В.02 Методология представлениярезультаТов б 2 2 Зб 72 72 15 57научно-исследовательскойдеятельности
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